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Mixers

The spiral mixer is the ideal
equipment for pizzerias, bakeries
and families.

L'impastatrice a spirale
& la macchina ideale per pizzerie,
panetterie e famiglie.

Die Spiralteigknetmaschine
ist die ideale Maschine far Pizzeria,
Backerei und fur die Famile.

La pétrin a spirale est la machine
idéale pour pizzerias, boulangeries
et familles.

La amasadora a espiral es la maquina
ideal para pizzerias, panaderias
y familias.

CnvpasibHas TeCTOMeCUIbHas MalLMHbI

- 9TO naeasbHoe peLleHre Ansa NULLEepUn,
x1ebonexKapeH, a Takke 15 UCMoJ1b30BaHNs
B JOMaLLUHWX YCIOBUSIX.




Spiral

& MIXERS

@ VERSION WITH FIXED HEAD AND BOWL
VERSIONE CON TESTA E VASCA FISSA

Y

Ottimade spiral mixers are ideal for
perfectly mixed doughs in just a few
minutes.

Available in two versions, with fixed
head and bowl or with rising top

and extractable bowl, the spiral mixers
are characterised by a solid

and compact structure.

Supplied with timer and wheels as
standard, they feature some elements
made entirely of stainless steel, such
as the bowl, spiral, central column
and protection grid, and a transmission
system with oil-bath gear motor.

Le impastatrici a spirale Ottimade sono
ideali per ottenere impasti perfettamente
amalgamati in pochi minuti.

Disponibili in due versioni, con testa

e vasca fissa oppure con testa ribaltabile
e vasca estraibile, le impastatrici a spirale
sono caratterizzate da una struttura
solida e compatta. Equipaggiate

con timer e ruote di serie, presentano
alcuni elementi realizzati interamente

in acciaio inox, quali vasca, spirale,
piantone centrale e griglia di protezione,
e un sistema di trasmissione

con motoriduttore a bagno d'olio.

©

Rising safety grid Grille de sécurité amovible

Griglia di sicurezza ribaltabile Rejilla de seguridad plegable

Klappbares Sicherheitsgitter 3alLyTHan OTKOHas pelueTka

©

Rising safety grid Grille de sécurité amovible

Griglia di sicurezza ribaltabile Rejilla de seguridad plegable

Klappbares Sicherheitsgitter 3aliTHas OTKVHAS pellieTka
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Die Spiralteigknetmaschinen von Ottimade
sind ideal fUr perfekt vermischte Teige

in nur wenigen Minuten. Erhaltlich in zwei
Versionen, mit festem Kopf und fester
Wanne oder mit kippbarem Kopf und
abnehmbarer Wanne, zeichnen sich die
Spiralteigknetmaschinen durch eine solide
und kompakte Bauweise aus. Sie sind
serienmafig mit einer Timer und Radern
ausgestattet und verfligen Uber einige
Elemente, die vollstandig aus Edelstahl
gefertigt sind, wie z. B. die Wanne, die
Spirale, der zentrale Knethaken und das
Schutzgitter, sowie Uber ein Antriebssystem
mit einem Olbad-Getriebemotor.

Les pétrins a spirale Ottimade sont
idéaux pour obtenir des pates
parfaitement mélangées en quelques
minutes.Disponibles en deux versions,
avec téte et cuve fixes ou avec téte
basculante et cuve amovible, les pétrins
aspirale se caractérisent par une structure
solide et compacte. Equipés de série
d’une minuterie et de roues, ils sont
dotés d’éléments entiérement en acier
inoxydable, tels que la cuve, la spirale,
la colonne centrale et |a grille

de protection, ainsi que d’'un systéeme
de transmission avec motoréducteur

a bain d’huile.

MIXERS

VERSION WITH RISING TOP

AND EXTRACTABLE BOWL
VERSIONE CON TESTA RIBALTABILE
E VASCA ESTRAIBILE
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Las amasadoras a espiral Ottimade

son ideales para obtener masas
perfectamente mezcladas en pocos
minutos. Disponibles en dos versiones,
con cabezay cuba fijas o con cabeza
basculante y cuba extraible, las
amasadoras de espiral se caracterizan
por una estructura sélida y compacta.
Equipadas de serie con temporizador

y ruedas, incorporan algunos elementos
fabricados integramente en acero
inoxidable, como la cuba, la espiral,

la vareta central y la rejilla de proteccion,
y un sistema de transmisién con
motorreductor en bafio de aceite.

CnvpanbHble Tectomecs! Ottimade naeansHo
MOAXOANAT ANIS MPUrOTOBIEHWS NAEaTbHO
3aMELLIEHHOrO TECTa BCErO 3a HECKOJTbKO
MUHYT. CrivipasibHble TECTOMECHI BbINyCKarOTCS
B [IBYX BapuaHTax: C HENOABVPKHOM rONIOBKOW
M Yalen U ¢ OTKUObIBAKOLLIENCS FO/IOBKOM
1 CbEMHOW YalLiel, OHM OT/INHatOTCSt MPOYHON
1 KOMMaKTHOW KOHCTPYKLMEN. B ctaHaapTHOM
KOMIMJIEKTALM OHM OCHALLIEHb! TANMEPOM

1 KOMIecaMu, UMEKOT HEKOTOPbIE S1IEMEHTBI,
MOJSIHOCTBIO BbINOSIHEHHbIE N3 HEPXKABEIOLLIEN
CTanm, Takie Kak 6aK, cnvpasib, LieHTpasbHas
KOJTOHHA 1 3aLLMTHAsS PeLLETKa, a Takke
cUcTeMy nepefiadn C MOTOP-PEeyKTOPOM,
paboTatoLLyIM B MACSISIHOM BaHHE.
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Elas-Elas
Astra-Astra

ELAS TRIPASE 15 ELASTRIAASE 20 SIZE
ELAS 30- ELAS 40- ELAS 50-
e ELSS i hns Ans ELAS TRIFASE 30- ELAS TRIFASE 40- ELAS TRIASE 50- COMPARISON
G S P | R A L M | X E RS +PIZZA ASTRAS ASTRA 10 ASTRA TRIFASE 15 ASTRA TRIFASE 20 ASTRA TRIFASE 30 ASTRA TRIFASE 40 ASTRATRIFASE 50 ELAS TRIFASE IBT 60 CONFRONTO
h170 h64,5 heas h735 h735 h81 h8s ho1,5 DIMENSIONI
@ VERSION WITH FIXED HEAD AND BOWL
O O O O O O O
VERSION WITH RISING TOP ke 4 ke 8 ke 12 ke 16 ke 32 ke 40 ke 48
AND EXTRACTABLE BOWL = g g g g g g g
VERSIONE CON TESTA RIBALTABILE S —
E VASCA ESTRAIBILE
_O_ SINGLE PHASE
MONOFASE
G THREE-PHASE
TRIFASE
.
L]
OPTIONAL
SPECIAL MOTORS AT 60HZ VERFUGBAR MOTOR MIT DISPONIBLE MOTOR DIGITAL VERSION AVAILABLE VERSIONE DIGITALE
AVAILABLE ON REQUEST EINER FREQUENZ VON 60HZ CON FRECUENCIA 60HZ ON DOUBLE SPEED MODELS DISPONIBILE NEI MODELLI
. ADOPPIA VELOCITA
DISPONIBILE MOTORE DISPONIBLE MOTEUR BOSMOXHI [BITATES b
CON FREQUENZA 60HZ AVEC FREQUENCE 60HZ C YACTATON 601
TWO SPEEDS MOTORAVAILABLE  AUF ANFRAGE MIT 2-STUFIGEM APEDIDO, CON MOTOR
ON REQUEST DREHSTROMMOTOR TRIFASICO DE 2 VELOCIDADES
SU RICHIESTA, CON MOTORE SUR DEMANDE, AVEC MOTEUR HA 3AKA3 BOSMOXHA MOCTABKA
TRIFASE A2 VELOCITA TRIPHASE A2 VITESSES TECTOMECA C TPEXDA3HEIM
2-CKOPOCTHbIM [IB/TATENEM

Ottimade spiral mixers, only in the
three-phase version and in selected
models, can be ordered with

a double-speed motor to further
increase the performance of the device
and guarantee perfectly mixed doughs.

Le impastatrici a spirale Ottimade,

nella loro versione trifase e solamente

in alcuni modelli selezionati, possono
essere ordinate con un motore a doppia
velocita, cosi da aumentare ancora di pitt
le prestazioni del dispositivo e garantire
impasti perfettamente amalgamati.

Die Spiralteigknetmaschinen von Ottimade
kénnen in ihrer Drehstromausfihrung
und nur bei ausgewahlten Modellen

mit einem Motor mit doppelter Drehzahl
bestellt werden, um die Leistung weiter

zu erhdhen und perfekt vermischte Teige
zu garantieren.

Les pétrins a spirale Ottimade, dans leur
version triphasée et seulement dans
certains modeles, peuvent étre achetés
avec un moteur a double vitesse afin
d’augmenter encore plus les performances
de I'appareil et de garantir des pates
parfaitement mélangées.

Las amasadoras a espiral Ottimade,

en su version trifasica y sélo en modelos
seleccionados, pueden pedirse con
motor a doble velocidad para aumentar
aun mas el rendimiento del dispositivo
y garantizar masas perfectamente
mezcladas.

CnvpanbHble TecTomMecs! Ottimade

B TPEX(HA3HOM VCTIOSNHEHWN U TOJIBKO

B OTAE/IbHbIX MOAENAX MOIYT ObITb 3aKa3aHbl
C BYXCKOPOCTHbIM ABVraTesneM, YTo eLle
60/bLLE MOBLILLAET MPOV3BOAUTETHOCTb
YCTPOWCTBA 1 06eCneqmBaeT naeansHoe
BbIMELLMBaHVE TeCTA.
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Elas - Elas SPIRAL MIXER

DISPONIBILE MOTORE CON FREQUENZA 60HZ
VERFUGBAR MOTOR MIT EINER FREQUENZ VON 60HZ
DISPONIBLE MOTEUR AVEC FREQUENCE 60HZ
DISPONIBLE MOTOR CON FRECUENCIA 60HZ
BOBMOXHbIV ABUATE/Tb C YACTATOM 60T

m SPECIAL MOTORS AT 60HZ AVAILABLE ON REQUEST

FIXED HEAD AND BOWL
TESTA E VASCA FISSA

SINGLE PHASE
MONOFASE

THREE-PHASE

FIXED HEAD AND BOWL
@ TESTA E VASCA FISSA

SINGLE PHASE
MONOFASE

THREE-PHASE

Elas Trifase 30 Elas Trifase 40 Elas Trifase 50 Elas Trifase 60

TRIFASE TRIFASE
DOUGH WEIGH ke 4,0 8,0 12,0 16,0 DOUGH WEIGH ke 24,0 32,0 40,0 48,0
PESO PASTA PESO PASTA
DOUGH/HOUR kg DOUGH/HOUR kg
O:L) IMPAST(/)ORA 29,0 35,0 48,0 56,0 O:L) IMPAST(/)ORA 88,0 112,0 128,0 144,0
CAPACITY Lt 7,0 10,0 16,0 22,0 CAPACITY Lt 32,0 41,0 48,0 60,0
CAPACITA CAPACITA
BOWL DIAMETER cm 24,0 26,0 32,0 36,0 BOWL DIAMETER cm 40,0 45,0 450 50,0
DIAMETRO VASCA DIAMETRO VASCA
POWER (SPEED 1) kw 0,37 0,37 0,75 0,75 POWER (SPEED 1) kw 1,10 1,10 1,50 1,80
| POTENZA (VELOCITA 1) | POTENZA (VELOCITA 1)
Hp 0,50 0,50 1,00 1,00 Hp 1,50 1,50 2,0 2,50
POWER (SPEED2) kw - - 0,75-1,10 0,75-1,10 POWER (SPEED2) kw 1,30-1,70 1,30-1,70 1,50-2,20 1,50-2,20
, POTENZA (VELOCITA2) , POTENZA (VELOCITA2)
Hp - - 1,00 1,50 Hp 1,75 2,30 2,00 2,00 - 3,00
POWER SUPPLY volt 230 230 230- 400 230 - 400 POWER SUPPLY volt 230- 400 230 - 400 230- 400 400
ALIMENTAZIONE ALIMENTAZIONE
m’ m%wggmzﬁccmm @w o O 25D 2l £ “’ g&%wg‘lgﬁllzﬁCCHlNA @w o e £ SO 2242
(Po 59,0 59,0 67,0 67,0 (Po 75,0 82,0 80,5 96,0
(L 58,0 58,0 72,5 72,5 (L 81,0 85,0 85,0 91,5
<S> PACKING DIMENSIONS (W em 39,0 39,0 45,0 450 <S5 PACKING DIMENSIONS (W em 495 55,0 55,0 61,5
.u DIMENSIONI IMBALLO L 650 650 760 76.0 .u DIMENSIONI IMBALLO L 775 840 540 103.5
@ H 70,0 70,0 80,0 80,0 @ H 86,0 90,0 90,0 97,0
i NET WEIGHT | PESO NETTO kg 37,5 40,0 59,0 62,0 i NET WEIGHT | PESO NETTO kg 82,0 92,0 98,0 148,0
Kg Kg
GROSS WEIGHT | PESO LORDO kg 45,0 47,5 67,0 70,0 GROSS WEIGHT | PESO LORDO kg 91,0 103,0 109,0 180,0
DIGITAL VERSION - - ° ° DIGITAL VERSION ° ° ° °
VERSIONE DIGITALE TRIFASE TRIFASE VERSIONE DIGITALE TRIFASE TRIFASE TRIFASE TRIFASE
TWO SPEEDS | — — o o TWO SPEEDS ) ) o )
»» DUE VELOCITA TRIFASE TRIFASE »» DUE VELOCITA TRIFASE TRIFASE TRIFASE TRIFASE
TIMER . . . . TIMER . . . .
@ TIMER @ TIMER
WHEELS . . . . WHEELS . . . .
@ RUOTE @ RUOTE

® AS STANDARD | DI SERIE  © OPTIONAL | OPTIONAL

® AS STANDARD | DI SERIE  © OPTIONAL | OPTIONAL
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Astra - Astra

-

SPIRAL MIXER

RISING TOP AND EXTRACTABLE BOWL
TESTA RIBALTABILE E VASCA ESTRAIBILE

SINGLE PHASE
MONOFASE

THREE-PHASE

Astra 15

N V)
Astra 20

Astra Trifase 15 Astra Trifase 20

RISING TOP AND EXTRACTABLE BOWL
TESTA RIBALTABILE E VASCA ESTRAIBILE

SINGLE PHASE
MONOFASE

THREE-PHASE

il

SPECIAL MOTORS AT 60HZ AVAILABLE ON REQUEST
DISPONIBILE MOTORE CON FREQUENZA 60HZ
VERFUGBAR MOTOR MIT EINER FREQUENZ VON 60HZ
DISPONIBLE MOTEUR AVEC FREQUENCE 60HZ
DISPONIBLE MOTOR CON FRECUENCIA 60HZ

BO3MOXHbI [IBUTATE/Tb C YACTATOM 60rLL

6

EH ®

27

0

Astra 30

S V)
Astra 40

v ©
Astra 50

Astra Trifase 30 Astra Trifase 40 Astra Trifase 50

TRIFASE
DOUGH WEIGH kg 4,0 8,0 12,0 16,0
PESO PASTA
DOUGH/HOUR kg
CSD IMPAST(/)ORA 29,0 35,0 48,0 56,0
CAPACITY Lt 7,0 10,0 16,0 22,0
CAPACITA
BOWL DIAMETER cm 24,0 26,0 32,0 36,0
DIAMETRO VASCA
POWER (SPEED 1) kw 0,37 0,37 0,75 0,75
1 POTENZA (VELOCITA 1)
Hp 0,50 0,50 1,00 1,00
POWER (SPEED2) kw - - 0,75-1,10 0,75-1,10
2 POTENZA (VELOCITA 2)
Hp - - 1,00 1,50
POWER SUPPLY volt 230 230 230 - 400 230 - 400
ALIMENTAZIONE
e v em 30,0 30,0 39,0 39,0
DIMENSIONI MACCHINA @ D 60,0 60,0 67,0 67,0
(L 64,5 64,5 73,5 73,5
<SS PACKING DIMENSIONS @w cm 39,0 39,0 45,0 45,0
.u DIMENSIONI IMBALLO @ D 650 650 76.0 76.0
ik 70,0 70,0 80,0 80,0
i NET WEIGHT | PESO NETTO kg 58,0 56,0 71,5 81,0
Kg
GROSS WEIGHT | PESO LORDO kg 60,0 60,0 85,0 85,0
DIGITAL VERSION — — o o
VERSIONE DIGITALE TRIFASE TRIFASE
TWO SPEEDS | — — o )
»» DUE VELOCITA TRIFASE TRIFASE

TIMER
@ TIMER

WHEELS
RUOTE

® AS STANDARD | DI SERIE  © OPTIONAL | OPTIONAL

TRIFASE
DOUGH WEIGH kg 24,0 32,0 40,0
PESO PASTA
DOUGH/HOUR kg
O:L) Ak 88,0 112,0 128,0
CAPACITY Lt 32,0 41,0 48,0
CAPACITA
BOWL DIAMETER cm 40,0 45,0 45,0
DIAMETRO VASCA
POWER (SPEED 1) kw 1,10 1,10 1,50
1 POTENZA (VELOCITA 1)
Hp 1,50 1,50 2,0
POWER (SPEED 2) kw 1,30-1,70 1,30-1,70 1,50-2,20
5 POTENZA (VELOCITA 2)
Hp 1,75 2,30 2,00
POWER SUPPLY volt 230 -400 230-400 230 - 400
ALIMENTAZIONE
(F7) MACHNESizes v em 43,5 48,0 48,0
DIMENSIONI MACCHINA (o 75.0 815 80.0
[P+ 81,0 85,0 85,0
.\i PACKING DIMENSIONS (W em 49,5 55,0 55,0
DIMENSIONI IMBALLO
k 77,5 84,0 84,0
L 86,0 90,0 90,0
i NET WEIGHT | PESO NETTO kg 95,0 114,0 108,0
Kg
GROSS WEIGHT | PESO LORDO kg 103,0 121,0 129,0
DIGITAL VERSION 0 ° 0
VERSIONE DIGITALE TRIFASE TRIFASE TRIFASE
TWO SPEEDS ° ° °
»» DUE VELOCITA TRIFASE TRIFASE TRIFASE

TIMER
QD TIMER

WHEELS
RUOTE

® AS STANDARD | DI SERIE  © OPTIONAL | OPTIONAL




Elas
Astra

SPIRAL MIXERS

VERSION WITH RISING TOP
AND EXTRACTABLE BOWL
VERSIONE CON TESTA RIBALTABILE
E VASCA ESTRAIBILE

SINGLE PHASE
MONOFASE

Q@O ©

VERSION WITH FIXED HEAD AND BOWL
VERSIONE CON TESTA E VASCA FISSA

!

ELAS VAR 15 ELAS VAR 20
CHEF h725 h72,5
+PIZZA ASTRA VAR 15 ASTRA VAR 20
h170 h73,5 h735

®

O

kg 12, kg 16

ELAS VAR 30- ELAS VAR 40 -
ASTRA VAR 30 ASTRA VAR 40 ASTRAVAR 50
h81 h8 h85

O O

kg 24 kg 32

R40 ELAS VAR 50-
5

ol

=

SIZE

COMPARISON

ELAS VARG CONFRONTO
ho1s DIMENSIONI

Speed-
Spiral mixers with speed controller are
optimal for autonomously regulating
the speed of dough preparation by

increasing or decreasing the revolutions
per minute of the spiral and bowl.

Le impastatrici a spirale con variatore

di velocita sono ottimali per gestire
autonomamente la velocita di preparazione
dell'impasto, aumentando o diminuendo

i giri al minuto della spirale e della vasca.

Die Spiralteigknetmaschinen mit
einstellbarem Geschwindigkeitsantrieb
sind optimal flr die autonome Steuerung
der Geschwindigkeit der Teigzubereitung
durch Erhdhen oder Verringern der
Umdrehungen pro Minute von Spirale und
Wanne.

Les pétrins a spirale avec variateur

de vitesse sont optimaux pour gérer
en toute autonomie la vitesse de
préparation de la pate en augmentant
ou en diminuant le nombre de tours
par minute de la spirale et de la cuve.

Las amasadoras a espiral con variador
de velocidad son éptimas para gestionar
auténomamente la velocidad de
preparacion de la masa aumentando

o reduciendo las revoluciones por
minuto de la espiral y la cuba.

O
kg 40
L L

CrnnpasibHble TECTOMECHI C PEryINPYEMbIM
NMPUBOLOM OMTUMAaSbHBI /19 @BTOHOMHOMO
YNpPaBAeHVst CKOPOCTLIO MPUrOTOBNEHMS
TecTa nyTem yBeMYeHns Ui yMeHbLLIEHNS
yncna 06opPOTOB B MUHYTY CIIMPA/IN 1 YaLliu,
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Elas SPIRAL MIXER

FIXED HEAD AND BOWL
@ TESTA E VASCA FISSA

FIXED HEAD AND BOWL
@ TESTA E VASCA FISSA

5 S N Evs %1 N~ V)
SINGLE PHASE SINGLE PHASE
SINGLE PH Elas Var 15 Elas Var 20 SINGLE PH Elas Var 30 Elas Var 40 Elas Var 50 Elas Var 60
DOUGH WEIGH kg 12,0 16,0 DOUGH WEIGH kg 24,0 32,0 40,0 48,0
PESO PASTA PESO PASTA
DOUGH/HOUR kg DOUGH/HOUR kg
ng DOUGH/HOL 48,0 56,0 O® DOUGHHOUS 88,0 112,0 128,0 1440
CAPACITY Lt 16,0 22,0 CAPACITY Lt 32,0 41,0 48,0 60,0
CAPACITA CAPACITA
BOWL DIAMETER cm 32,0 36,0 BOWL DIAMETER cm 40,0 450 450 50,0
DIAMETRO VASCA DIAMETRO VASCA
POWER (SPEED1) kw 0,75 0,75 POWER (SPEED1) kw 1,10 1,10 1,50 1,80
1 POTENZA (VELOC\TA 1) 1 POTENZA (VELOCITA 1)
Hp 1,00 1,00 Hp 1,50 1,50 2,0 2,50
FREQUENCY Hz FREQUENCY Hz
,||||||, FREQUENCY 50/60 50/60 ,||||||, FREQUENCY 50/60 50/60 50/60 50/60
POWER SUPPLY volt 230 230 POWER SUPPLY volt 230 230 230 230
ALIMENTAZIONE ALIMENTAZIONE
i S Ay 38,5 38,5 s S iy 43,5 48,0 48,0 53,5
L 67,0 67,0 L 75,0 82,0 80,5 96,0
(L 72,5 72,5 (L 81,0 85,0 85,0 91,5
et =Y, 450 Wi 0 0 oLs
k 76,0 76,0 IH k 77,5 84,0 84,0 103,5
(PH 80,0 80,0 (PH 86,0 90,0 90,0 97,0
i NET WEIGHT | PESO NETTO kg 59,0 62,0 i NET WEIGHT | PESO NETTO kg 82,0 92,0 98,0 148,0
Kg Kg
GROSS WEIGHT | PESO LORDO kg 67,0 70,0 GROSS WEIGHT | PESO LORDO kg 91,0 103,0 109,0 180,0
TIMER . . TIMER . . . .
TIMER Q') TIMER
WHEELS . . WHEELS . . . .
RUOTE @ RUOTE
SPEED VARIATOR . . . SPEED VARIATOR . . . . .
p VARIATORE DI VELOCITA @ VARIATORE DI VELOCITA
® ASSTANDARD | DI SERIE  © OPTIONAL | OPTIONAL ® AS STANDARD | DI SERIE  © OPTIONAL | OPTIONAL
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Astra SPIRAL MIXER Oftimade

- ’ @\ D
RISING TOP AND EXTRACTABLE BOWL RISING TOP AND EXTRACTABLE BOWL
TESTA RIBALTABILE E VASCA ESTRAIBILE 5 g% 5 D TESTA RIBALTABILE E VASCA ESTRAIBILE S g © o © v ©

SINGLE PHASE Astra Var 15 Astra Var 20

SINGLE PHASE
MONOFASE Astra Var 30 Astra Var 40 Astra Var 50

MONOFASE

DOUGH WEIGH kg 12,0 16,0 O DOUGH WEIGH kg 24,0 32,0 40,0
e
(1)

PESO PASTA PESO PASTA
ﬂ) DOUGH/HOUR kg 48,0 56,0 DOUGH/HOUR kg 88,0 112,0 128,0
(7 IMPASTO ORA IMPASTO ORA
CAPACITY Lt 16,0 22,0 CAPACITY Lt 32,0 41,0 48,0
CAPACITA CAPACITA
BOWL DIAMETER cm 32,0 36,0 BOWL DIAMETER cm 40,0 450 450
DIAMETRO VASCA DIAMETRO VASCA
POWER (SPEED 1) kw 0,75 0,75 POWER (SPEED 1) kw 1,10 1,10 1,50
POTENZA (VELOCITA 1) 1 POTENZA (VELOCITA 1)
Hp 1,00 1,00 Hp 1,50 1,50 2,0
FREQUENCY Hz FREQUENCY Hz
,||||||| FREQUENo 50/60 50/60 'llllll' FRESUENo 50/60 50/60 50/60
POWER SUPPLY volt 230 230 ":CD: POWER SUPPLY volt 230 230 230
ALIMENTAZIONE ALIMENTAZIONE
£==71 MACHINE SIZES v em 39,0 39,0 7] MACHINE SzES w cm 43,5 48,0 48,0
DIMENSIONI MACCHINA -5}/ DIMENSIONI MACCHINA
L 67,0 67,0 L 75,0 81,5 80,0
(L 73,5 73,5 (L 81,0 85,0 85,0
@ PACKING DIMENSIONS (Jw cm 45,0 45,0 .\? PACKING DIMENSIONS (Jw om 49,5 55,0 55,0
DIMENSIONI IMBALLO DIMENSIONI IMBALLO
e 76,0 76,0 e 77,5 84,0 84,0
ok 80,0 80,0 'k 86,0 90,0 90,0
i NET WEIGHT | PESO NETTO kg 71,5 81,0 i NET WEIGHT | PESO NETTO kg 95,0 114,0 108,0
Kg Kg
GROSS WEIGHT | PESO LORDO kg 85,0 85,0 GROSS WEIGHT | PESO LORDO kg 103,0 121,0 129,0
TIMER . . TIMER . . .
TIMER Q') TIMER
WHEELS . . WHEELS . . .
RUOTE @ RUOTE
SPEEDVARIATOR . . SPEEDVARIATOR . . .
P2 VARIATORE DI VELOCITA @ VARIATORE DI VELOCITA
* ASSTANDARD | DISERIE © OPTIONAL | OPTIONAL o AS STANDARD | DI SERIE o OPTIONAL | OPTIONAL
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Elas
Astra

SPIRAL MIXERS

VERSION WITH FIXED HEAD AND BOWL
VERSIONE CON TESTA E VASCA FISSA

VERSION WITH RISING TOP
AND EXTRACTABLE BOWL i
VERSIONE CON TESTA RIBALTABILE d H
E VASCA ESTRAIBILE -

THREE-PHASE
TRIFASE

TWO SPEEDS
DUE VELOCITA

S Q0 QO O

et 1}

H20

H20

ELAS TRIFASE H20 15 ELAS TRIFASE H20 20
CHEF h72,5 h72,5
+PIZZA  ASTRATRIFASE H20 15 ASTRA TRIFASE H20 20
h170 h735 h735

tw
[

ELAS TRIFASE H20 30 - ELAS TRIFASE H20 40 - ELAS TRIFASE H20 50 -
ASTRATRIFASEH2030 ~ ASTRATRIFASEH2040  ASTRA TRIFASE H20 50 ELAS TRIFASE H20 60

h81 h85 h85

O O O
kg 24 kg 32 kg 40

SIZE

COMPARISON
CONFRONTO

ho1,5 DIMENSIONI

kg 48

-+

For preparing dough with
percentages of hydration
up to 85%

Per impasti con percentuali
diidratazione fino all'85%

T

Double-

H20O spiral mixers are powerful, Le impastatrici a spirale H20 sono
fast and reliable, specifically designed potenti, veloci e affidabili, pensate
for the preparation of high-hydration appositamente per la preparazione

dough. di impasti ad alta idratazione.

Die Spiralteigknetmaschinen H20 sind
leistungsstark, schnell und zuverlassig
und wurden speziell flr die Zubereitung
von Teigen mit hohem Feuchtigkeitsgehalt
entwickelt.

Les pétrins a spirale H20 sont puissants,
rapides et fiables, spécialement congus
pour la préparation de pates a haute
hydratation.

Las amasadoras a espiral H20 son
potentes, rapidas y fiables, especialmente
disefiadas para la preparacion de masas
de alta hidratacion.

<
]

Fr Teigmassen mit einem Para mezclas con ﬁorcentajes

Hydratationsprozentsatz de hidratacion de hasta 85%
von bis zu 85%

[In17 TecTa ¢ CoflepXaHvieM
Pour des pates avec des 8nari 1o 85%
pourcentages dhydratation
Jusquags%

CrvpanbHble TecTomeckl H20 - MOoLLHbIe,
BbICTPbIE 1 HALEXHbIE, CrieLparnibHO
paspaboTaHHble 19 NPUrOTOBIIEHNS TecTa
BbICOKOW raparauyn.
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Elas SPIRAL MIXER

FIXED HEAD AND BOWL
@ TESTA E VASCA FISSA

FIXED HEAD AND BOWL
@ TESTA E VASCA FISSA

SPECIAL MOTORS AT 60HZ AVAILABLE ON REQUEST
DISPONIBILE MOTORE CON FREQUENZA 60HZ
VERFUGBAR MOTOR MIT EINER FREQUENZ VON 60HZ
DISPONIBLE MOTEUR AVEC FREQUENCE 60HZ
DISPONIBLE MOTOR CON FRECUENCIA 60HZ
BOBMOXHbIV ABUATE/Tb C YACTATOM 60T

hvg T %3 N v} N ¥ N )
THREE PHASE Elas Trifase Elas Trifase THREE-PHASE Elas Trifase Elas Trifase Elas Trifase Elas Trifase
H20 15 H20 20 H20 30 H20 40 H20 50 H20 60
DOUGH WEIGH kg 12,0 16,0 DOUGH WEIGH kg 24,0 32,0 40,0 48,0
PESO PASTA PESO PASTA
DOUGH/HOUR kg DOUGH/HOUR kg
O:L) IMPASTé S 48,0 56,0 O:L) IMPASTé s 88,0 112,0 128,0 144,0
CAPACITY Lt 16,0 22,0 CAPACITY Lt 32,0 41,0 48,0 60,0
CAPACITA CAPACITA
BOWL DIAMETER cm 32,0 36,0 BOWL DIAMETER cm 40,0 450 450 50,0
DIAMETRO VASCA DIAMETRO VASCA
POWER (SPEED 1) kw 0,75 0,75 POWER (SPEED 1) kw 1,10 1,10 1,50 1,80
| POTENZA (VELOCITA 1) | POTENZA (VELOCITA 1)
Hp 1,00 1,00 Hp 1,50 1,50 2,0 2,50
POWER (SPEED 2) kw 0,75-1,10 0,75-1,10 POWER (SPEED 2) kw 1,30-1,70 1,30-1,70 1,50-2,20 1,50-2,20
5 POTENZA (VELOCITA 2) ) POTENZA (VELOCITA 2)
Hp 1,00 1,50 Hp 1,75 2,30 2,00 2,00 - 3,00
POWER SUPPLY volt 400 400 POWER SUPPLY volt 400 400 400 400
ALIMENTAZIONE ALIMENTAZIONE
=1 MACHINE SIZES Ow em 38,5 38,5 =1 MACHINE SIZES v em 43,5 48,0 48,0 53,5
DIMENSIONI MACCHINA cPo 67.0 67.0 DIMENSIONI MACCHINA o 750 82.0 80.5 96.0
[P 72,5 72,5 [P 81,0 85,0 85,0 91,5
PACKING DIMENSIONS (W em 45,0 45,0 .\? PACKING DIMENSIONS (W em 49,5 55,0 55,0 61,5
DIMENSIONI IMBALLO DIMENSIONI IMBALLO
e 76,0 76,0 L 77,5 84,0 84,0 103,5
ik 80,0 80,0 ik 86,0 90,0 90,0 97,0
i NET WEIGHT | PESO NETTO kg 59,0 62,0 i NET WEIGHT | PESO NETTO kg 82,0 92,0 98,0 148,0
Kg Kg
GROSS WEIGHT | PESO LORDO kg 67,0 70,0 GROSS WEIGHT | PESO LORDO kg 91,0 103,0 109,0 180,0
TIMER . . TIMER . . . .
® TIMER @ TIMER
WHEELS . . WHEELS . . . .
@ RUOTE @ RUOTE
TWO SPEEDS | . . TWO SPEEDS | . . . .
»» DUE VELOCITA »» DUE VELOCITA
* ASSTANDARD | DI SERIE  © OPTIONAL | OPTIONAL * ASSTANDARD | DI SERIE © OPTIONAL | OPTIONAL
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Astra SPIRAL MIXER

@ RISING TOP AND EXTRACTABLE BOWL

SPECIAL MOTORS AT 60HZ AVAILABLE ON REQUEST
DISPONIBILE MOTORE CON FREQUENZA 60HZ
VERFUGBAR MOTOR MIT EINER FREQUENZ VON 60HZ
DISPONIBLE MOTEUR AVEC FREQUENCE 60HZ
DISPONIBLE MOTOR CON FRECUENCIA 60HZ
BOBMOXHbIV ABUATE/Tb C YACTATOM 60T

®)

TESTA RIBALTABILE E VASCA ESTRAIBILE T V) T iV
HHRESRUESE Astra Trifase Astra Trifase
H20 15 H20 20
DOUGH WEIGH kg 12,0 16,0
PESO PASTA
DOUGH/HOUR kg
O(k) IMPASTéORA 48,0 >6.0
CAPACITY Lt 16,0 22,0
CAPACITA
BOWL DIAMETER cm 32,0 36,0
DIAMETRO VASCA
POWER (SPEED 1) kw 0,75 0,75
1 POTENZA (VELOCITA 1)
Hp 1,00 1,00
POWER (SPEED 2) kw 0,75-1,10 0,75-1,10
9 POTENZA (VELOCITA 2)
Hp 1,00 1,50
POWER SUPPLY volt 400 400
ALIMENTAZIONE
=) MacHnE sizes Ow em 39,0 39,0
DIMENSIONI MACCHINA L 67,0 67,0
[P 73,5 73,5
PACKING DIMENSIONS (W em 45,0 45,0
DIMENSIONI IMBALLO
(p° 76,0 76,0
(A 80,0 80,0
i NET WEIGHT | PESO NETTO kg 71,5 81,0
Kg
GROSS WEIGHT | PESO LORDO kg 85,0 85,0

TIMER
@ TIMER

WHEELS
RUOTE

TWO SPEEDS
DUE VELOCITA

E @
© I
RISING TOP AND EXTRACTABLE BOWL
TESTA RIBALTABILE E VASCA ESTRAIBILE T RV T AV ) s NV
;RI"‘:EAE';HASE Astra Trifase Astra Trifase Astra Trifase
H20 30 H20 40 H20 50
DOUGH WEIGH kg 24,0 32,0 40,0
PESO PASTA
DOUGH/HOUR kg
ék) IMPASTé oL 88,0 112,0 128,0
CAPACITY Lt 32,0 41,0 48,0
CAPACITA
BOWL DIAMETER cm 40,0 45,0 45,0
DIAMETRO VASCA
é} POWER (SPEED 1) kw 1,10 1,10 1,50
POTENZA (VELOCITA 1)
Hp 1,50 1,50 2,0
POWER (SPEED2) kw 1,30-1,70 1,30-1,70 1,50-2,20
9 POTENZA (VELOCITA 2)
Hp 1,75 2,30 2,00
POWER SUPPLY volt 400 400 400
ALIMENTAZIONE
=1 MACHINE SIZES v em 43,5 48,0 48,0
DIMENSIONI MACCHINA o 75.0 81,5 80.0
(P 81,0 85,0 85,0
.\? PACKING DIMENSIONS (W em 49,5 55,0 55,0
DIMENSIONI IMBALLO
(p° 77,5 84,0 84,0
(A 86,0 90,0 90,0
i NET WEIGHT | PESO NETTO kg 95,0 114,0 108,0
Kg
GROSS WEIGHT | PESO LORDO kg 103,0 121,0 129,0
TIMER . . .
@ TIMER
WHEELS . . .
@ RUOTE
»» TWO SPEEDS | . . .
DUE VELOCITA

® AS STANDARD | DI SERIE  © OPTIONAL | OPTIONAL

® ASSTANDARD | DISERIE  © OPTIONAL | OPTIONAL
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Fork

MIXERS

THREE-PHASE
TRIFASE

@ @ O

VERSION WITH FIXED HEAD AND BOWL
VERSIONE CON TESTA E VASCA FISSA

CHEF ITF25
+PIZZA h87,5
h170

SIZE

.  COMPARISON
i CONFRONTO
DIMENSIONI

L
OPTIONAL
SPECIAL MOTORS AT 60HZ VERFUGBAR MOTOR MIT DISPONIBLE MOTOR
AVAILABLE ON REQUEST EINER FREQUENZ VON 60HZ CON FRECUENCIA 60HZ
DISPONIBILE MOTORE DISPONIBLE MOTEUR BOBMOXHIA JBITATE b
CON FREQUENZA 60HZ AVEC FREQUENCE 60HZ CYACTATOW 60r'L
TWO SPEEDS MOTOR AVAILABLE AUF ANFRAGE MIT 2-STUFIGEM APEDIDO, CON MOTOR
ON REQUEST DREHSTROMMOTOR TRIFASICO DE 2 VELOCIDADES
SURICHIESTA, CON MOTORE SUR DEMANDE, AVEC MOTEUR HA 3AKA3 BO3MOXXHA MOCTABKA
TRIFASE A2 VELOCITA TRIPHASE A2 VITESSES TECTOMECA C TPEXPASHBIM

2-CKOPOCTHbIM [IBUFATENEM

Ottimade fork mixers allow perfectly
blended mixes in a very short time.
The ideal tool for pizza, pastry

and bakery chefs, fork mixer

is equipped with a bowl, drive shaft
and fork in stainless steel AISI 304.
Drive system with gearmotor

in oil bath.

Le impastatrici a forcella Ottimade
consentono di ottenere impasti
perfettamente amalgamati

e in tempi rapidi. Strumento ideale
per i professionisti della pizza,

della pasticceria e della panificazione,
le impastatrici a forcella sono dotate
divasca, albero di trasmissione

e forcella in acciaio inox AISI 304.
Sistema di trasmissione

con motoriduttore a bagno d'olio.

Die Gabelteigknetmaschinen von
Ottimade erm&glichen die Erzielung
perfekter Teigmischungen in kurzer Zeit.
Die Gabelknetmaschinen sind mit
Wanne, Getriebewelle und Gabel

aus Edelstahl AISI 304 ausgestattet
und eignen sich ideal flr den Einsatz
in Pizzerien, Konditoreien

und Backereien.

Getriebesystem mit Olbad-
Getriebemotor.

Les pétrins a fourche Ottimade
permettent d’obtenir des pates
parfaitement mélangées et rapidement.
Appareil idéal pour les professionnels
de la pizza, de la patisserie

et de la boulangerie, les pétrins
afourche sont équipés d’une cuve,
d’un arbre de transmission et d'une
fourche en acier inox AISI 304.
Systéme de transmission

avec motoréducteur a bain d’huile.

Las mezcladoras de horquilla

Ottimade permite obtener rapidamente
amasijos perfectamente amalgamados.
Instrumento ideal para los profesionales
de la pizza, pasteleria y panificacién,

las mezcladoras de horquilla disponen
de tina, eje de transmisién y horquilla
de acero inox AISI 304.

Sistema de transmisién con
motorreductor por bafio de aceite.

BunouHble Tectomecs! ot Ottimade
MO3BONSOT MOJIYYMTb COBEPLLEHHO
O[IHOPOAHOE TECTO B KpaTyanime
CpOKW. VloeanbHbln npubop ans
npodeccroHasibHbIX NMULLAMEKEPOB,
D151 KOHANTEPCKUX N X1eboneKkapeH.
Brno4yHble TECTOMECHI OCHALLIEHbI Yalllel,
rnepenaToyHbIM BaUloM W BUSKOM

13 HepxxasetoLel ctanm AlS| 304.
[MpVBOA, C PEOyKTOPHBbIM ABUraTeniem
B Mac/sHON BaHHe.

120

121



ITF FORK MIXER

L

FIXED HEAD AND BOWL

TESTA E VASCA FISSA

THREE-PHASE

SPECIAL MOTORS AT 60HZ AVAILABLE ON REQUEST
DISPONIBILE MOTORE CON FREQUENZA 60HZ
VERFUGBAR MOTOR MIT EINER FREQUENZ VON 60HZ
DISPONIBLE MOTEUR AVEC FREQUENCE 60HZ
DISPONIBLE MOTOR CON FRECUENCIA 60HZ
BOBMOXHbIV ABUATE/Tb C YACTATOM 60T

Double-

Ottimade fork mixers, can be ordered
with a double-speed motor

to further increase the performance
of the device and guarantee perfectly
mixed doughs.

Le impastatrici a forcella Ottimade,
possono essere ordinate con un motore

a doppia velocita, cosi da aumentare
ancora di pili le prestazioni del dispositivo
e garantire impasti perfettamente
amalgamati.

Die Gabelteigknetmaschinen von
Ottimade mit einem Motor mit doppelter
Drehzahl bestellt werden, um die Leistung
weiter zu erhéhen und perfekt vermischte
Teige zu garantieren.

Les pétrins a fourche Ottimade, peuvent
étre achetés avec un moteur a double
vitesse afin d'augmenter encore plus

les performances de I'appareil et de garantir
des pates parfaitement mélangées.

Las amasadoras de horquilla Ottimade,
pueden pedirse con motor a doble
velocidad para aumentar alin mas

el rendimiento del dispositivo y garantizar
masas perfectamente mezcladas.

BunouHble Tectomechl Ottimade moryT

ObITb 3aKagdaHb! C ABYXCKOPOCTHbIM
[OBvratesieM, YTo ellle Gorblie yBemiBaeT
NPOV3BOAUTENBHOCTL YCTPONCTBA

1 rapaHTVpYyeT naeasibHO 3aMeLLIEHHOE TECTO.

G TRIFASE
O DOUGH WEIGH kg 25,0 35,0
PESO PASTA
DOUGH/HOUR kg
O<D IMPASTéORA 750 1050
@ CAPACITY Lt 30,0 40,0
CAPACITA
@  BOWLDIAMETER cm 50,0 56,4
DIAMETRO VASCA
POWER (SPEED 1) _ kw 1,10 1,10
1 POTENZA (VELOCITA 1)
Hp 1,50 1,50
POWER (SPEED 2) kw 0,75-1,10 0,75-1,10
9 POTENZA (VELOCITA 2)
Hp 1,00-1,50 1,00- 1,50
'CCD: POWER SUPPLY volt 400 400
ALIMENTAZIONE
MACHINE SIZES v em 52,5 59,0
DIMENSIONI MACCHINA @ B 90.0 93.0
@ H 87,5 87,5
PACKING DIMENSIONS (W em 107,0 107,0
DIMENSIONI IMBALLO
(p° 107,0 107,0
@ H 77,0 77,0
NET WEIGHT | PESO NETTO kg 165,0 165,0
GROSS WEIGHT | PESO LORDO kg 197,0 197,0

TIMER
TIMER

WHEELS
RUOTE

)
©
D)

TWO SPEEDS
DUE VELOCITA

® ASSTANDARD | DISERIE  © OPTIONAL | OPTIONAL
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General terms of sale

Condizioni generali di vendita

PRICE LIST: the price list is expressed in
Euro (VAT excluded), cancels and replaces
all previous editions and may be modified
at any time, without prior notice,

at the sole discretion of the Producer.
PAYMENT: payment must be made

in accordance with the conditions agreed
and stated in the order confirmation.

No exception of any kind or type,

not even for evident and proven defects
orirregularities in the goods sold, can
authorise the purchaser to avoid or delay
payment of invoices. At the first unpaid
or delayed payment of an instalment as
agreed in the contract, the purchaser may
automatically lose the benefit of the term
and the seller may proceed at its own
irrevocable choice to recover the unpaid
amount or the entire remaining difference.
In the case of deferred payment

or any other method of payment,

the costs charged to the company

by the credit institution shall be charged
to the purchaser. In the event of delayed
payment, interest for late payment

and bank charges shall be charged in
accordance with the law.

DELIVERY: the delivery period starts

upon receipt of payment.

ORDERS: to avoid mistakes or
misunderstandings, which may occur
during a telephone conversation, orders
and deliveries will not be effected but

in the presence of a written order.

In the case that, for reasons of urgency,
the telephonic order is not followed

by a written confirmation, no returns will
not be accepted. Every order is irrevocable
by the purchaser. The Producer reserves
the right to give written acceptance.

Any customer request or verbal agreement

with representatives of the seller will not
be valid unless confirmed in writing

by the same. Delivery dates indicated

on the order confirmation are indicative
and not binding and are subject to
variations and/or extraordinary events
beyond the control of the Producer.

If the customer fails to collect the goods
within 30 days from the deadline specified
in the order, the seller may cancel

the sales contract.

TRANSPORT: Delivery Terms mentioned
on all our documents refer to INCOTERMS
2010®. The goods travel at the risk

of the purchaser. Any complaints about
the defective condition of the equipment
must be made to the carrier when
accepting the goods. The complaint

is only valid if made with in 8 (eight) days
of receipt of the goods.

PACKING: the packaging is included

in the price.

MOTORS AND INSTALLATIONS: the price
refers to equipment with motor power and
voltage used in the European Community.
Motor with special voltages or frequency
are available on request.

WARRANTY: all parts of the equipment,
electrical parts excluded, have 12 months
of warranty from the date of our invoice
only if the defects are due to the
construction. Warranty does not

cover any repairs due to wear and tear
resulting from use, poor maintenance,
inexperience, manipulation,

or modifications made by the purchaser.
Requests for spare parts under warranty
must be made in writing. Parts replaced
under warranty will be invoiced in any
case; upon receipt of the parts

to be replaced, which must be returned

carriage free, a regular credit note will

be issued. The guarantee does not cover
the replacement of equipment and labour
costs for spare parts and any other
incidental expenses. All obligations of the
manufacturer to compensate for direct
or indirect damages resulting from

the non-functioning of the machine

are expressly excluded.

TEST: before delivery, the equipment

is tested in the Producer’s workshops.
Components, technical data and
characteristics might be modified

at any moment.

TECHNICAL DATA: the description

and designs are only for information,

is forbidden to copy, transfer or show
them to third parties; weights

and measures are always approximate.
The manufacturer reserves his right

to make any modifications in the
specifications without any notice.
DEROGATIONS AND ADDITIONAL
CONDITIONS: any possible derogation
to the above-mentioned terms of supply,
which is stated among the parties by
mutual consent, must be put in writing
and strictly limited to what will be agreed.
This derogation will never include
amendments also of the remaining terms
of sale, which will remain the same,
where there is no specific contrary
agreement.

PLACE OF JURISDICTION: for any dispute
upon this sale, the parties recognize

the sole competence of the Court

of Law of Pordenone.

The mentioned competence cannot

be derogated, not even with the issue

of drafts, acceptances, bills of exchange,
domiciliated by the purchaser.

LISTINO PREZZ!: il listino di vendita

& espresso in Euro (I.V.A. esclusa),
annulla e sostituisce tutte le precedenti
edizioni e potra essere modificato in
qualsiasi momento, senza preavviso, ad
insindacabile giudizio del Produttore.
PAGAMENTO: il pagamento dovra
avvenire in conformita alle condizioni
concordate ed indicate nella conferma
d'ordine. Nessuna eccezione di nessun
genere e specie, neppure per palesi ed
accertati vizi difetti o irregolarita della
merce venduta, potra autorizzare

il compratore ad esimersi o ritardare

il pagamento delle fatture. Al primo
mancato o ritardato pagamento di una
rata convenuta nel contratto, 'acquirente
puod perdere automaticamente il beneficio
del termine e la venditrice puo agire
alternativamente a sua insindacabile
scelta per il recupero della somma non
pagata o per l'intera differenza residua.
Nel caso di pagamento differito con RI.BA.
o altro metodo di pagamento, verranno
conteggiate a carico del compratore le
spese addebitate all'azienda dall’istituto
di credito. In caso di ritardato pagamento,
verranno applicati interessi di mora
previsti per legge e addebitate le spese
bancarie sostenute.

CONSEGNA: il termine di consegna
decorre dall'avvenuto pagamento.
ORDINANTE: in considerazione degli
errori od incomprensioni che derivano
dalla trasmissione telefonica degli
ordinativi, non saranno effettuate
spedizioni se non in presenza di ordine
scritto. Nell'eventualita che, per motivi
d’urgenza, l'ordinativo telefonico non

sia seguito da conferma scritta, non
saranno accettati resi. Ogni ordinazione
e irrevocabile da parte del committente.

Il Produttore si riserva I'obbligo di dare
I'accettazione scritta. Qualunque richiesta
del cliente o suo accordo verbale con
rappresentanti della venditrice non

saranno validi se non confermati per
iscritto dalla stessa. Le date di consegna
indicate sulla conferma d’'ordine

sono da intendersi come indicative

e non vincolanti e sono subordinate

alle variazioni e/o eventi straordinari
indipendenti dal Produttore.

Ove il cliente non proceda al ritiro

della merce entro 30gg dalla scadenza
del termine indicato nell’'ordine,

il venditore potra far dichiarar risolto

il contratto di vendita.

TRASPORTO: | termini di consegna
menzionati in tutti

i documenti fanno riferimento agli
INCOTERMS 2010®. la merce viaggia
arischio del committente. Eventuali
contestazioni sullo stato difettoso

del materiale dovranno essere
evidenziate al trasportatore al momento
dell'accettazione della merce.

Il reclamo ¢ valido se fatto entro 8 (otto)
giorni dal ricevimento della merce.
IMBALLO: I'imballo € incluso nel prezzo.
MOTORI E IMPIANTI: i prezzi sono intesi
per macchine con motore a potenza

e voltaggio utilizzati nell’lambito della
comunita europea. Motori con voltaggi
o frequenze speciali sono disponibili

su richiesta.

GARANZIA: tutte le parti che compongono
le apparecchiature, escluse le parti
elettriche, godono di una garanzia

di mesi 12 dalla data della nostra
fattura, sempre che i difetti siano dovuti
alla costruzione. Sono escluse dalla
garanzia le eventuali riparazioni dovute
al logoramento proveniente dall’uso,
dalla cattiva manutenzione, dalla
imperizia, manomissioni o modifiche
apportate dall’acquirente. Le richieste

di parti di ricambio in garanzia devono
obbligatoriamente pervenire in forma
scritta. Le spedizioni dei pezzi in oggetto
avverranno in porto assegnato. | pezzi
sostituiti in garanzia saranno comunque

fatturati; a ricevimento dei componenti
da sostituire, che dovranno essere resi
in porto franco, si provvedera

ad emettere regolare nota di accredito.
La garanzia non contempla la sostituzione
dell'apparecchiatura e le spese di
manodopera per i ricambi e qualsiasi altra
spesa accessoria. Resta esplicitamente
escluso ogni obbligo da parte della
fornitrice di risarcimento di danni diretti
o indiretti derivanti dal non
funzionamento della macchina.
COLLAUDO: prima della spedizione

le macchine e/o gli impianti vengono
collaudati presso le officine del
Produttore. Componenti, dati tecnici

e caratteristiche potranno subire delle
variazioni in qualsiasi momento.

DATI TECNICI: Le descrizioni ed i disegni
sono solo informativi. E vietato estrarne
copia, fare cessione o darli in visione
aterzi. Le indicazioni di peso e di misure
sono sempre approssimative. Il produttore
si riserva il diritto di apportare qualsiasi
modifica costruttiva senza darne
preawviso.

DEROGHE E NOVAZIONI: qualsiasi
eventuale deroga alle sopraddette
condizioni generali di fornitura,

che venisse stabilita fra le parti di pieno
accordo, dovra essere convenuta per
iscritto e restera strettamente limitata

a quanto si converra in modo specifico
e non implichera mai novazioni anche
delle rimanenti condizioni generali,

le quali tutte rimarranno ferme, ove
manchi una esplicita pattuizione

in contrario.

FORO COMPETENTE: per qualsiasi
controversia relativa alla presente
vendita, le parti riconoscono I'esclusiva
competenza del Foro Giudiziario

di Pordenone. Detta competenza non

e derogabile neppure con I'emissione

di tratte, accettazioni, effetti cambiari,
domiciliati presso I'acquirente.
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Allgemeine verkaufsbedingungen
Conditions generales de vente

PREISLISTE: Die Preisliste ist in Euro
(MwsSt. Ausgeschlossen) ausgedrikt,
annuliert und ersetzt alle vorherigen
Ausgaben und kann jederzeit

ohne Voranktindigeng und nach
unanfechtbarer Meinung von der
Hersteller geandert werden.
BEZAHLUNG: Die Bezahlung muss nach
den vereinbarten und angegebenen
Bedingungen auf der Autragbestatigung
erfolgen. Keine Ausnahme von irgendeiner
Art kann dem Kaufer nicht flir offenbare
und fest-gestellte Fehler, Mangel oder
Unregelmassigkeit der verkauften

Ware erlaube sich die Bezahlung der
Rechnungen zu befreien oder sie zy
entziehen. Bei der ersten ausbleibenden
oder verspdteten Zahlung einer vertraglich
vereinbarten Rate kann der Kaufer
automatisch den Vorteil der Frist verlieren,
und die Verkauferin kann alternativ zur
Einziehung des unbezahlten Betrages
oder der gesamten verbleibenden
Differenz nach ihrer unanfechtbaren
Wahl handeln. Bei Zahlungsverzug fallen
gesetzliche Verzugszinsen an und die
anfallenden BankgebUhren werden

in Rechnung gestellt.

LIEFERUNG: Die Lieferzeit beginn nach
Erhalt der Zahlung.

AUFTRAGGEBER: in anbertracht der
Fehler oder Unverstaendnisse, welche
durch Telefongesprache gemacht werden
konnten, werden Sedungen wenigstens
in Anwesenheit von einer schriftlichen
Auftragsbestaetigung nicht verschickt
sein. Fur den Fall aus dringenden
Grinden, dass Bestellung von einer
schriftlichen Ausftragsbestatigung
gefolgt wird, werden die unverkauften
Waren nicht akzeptiert. Jede Bestullung
ist von Seiten des Auftraggebers
unwiderruflich. Das Hersteller behalt
sich Vor, eine schriftliche Akzeptation

zu senden. Irgendeine Anfrage oder
verbales Abkommen der Kunden mit
dem Verkaufer sind ungtiltig, wenn keine
schriftliche Bestatigung von der Firma
vorlegt.

Die in der Auftragsbestatigung
angegebenen Liefertermine sind
unverbindliche Richtwerte und
unterliegen Anderungen und/oder
auBergewodhnlichen Ereignissen, die
unabhangig von der Hersteller sind.
Wenn der Kunde die Ware nicht innerhalb
von 30 Tagen nach Ablauf der in der
Bestellung angegebenen Frist abholt,
kann der Verkaufer den Kaufvertrag
auflosen.

VERSAND: Die in allen Dokumenten
genannten Lieferfristen beziehen sich
auf die INCOTERMS 2010. Der Transport
der Ware ist auf Risiko des Auftraggebers.
Eventuelle Beanstandungen in Bezug

auf den fehlehaften Stand der Ware
mussen dem Transporteur mitgeteilt
werden, wenn die Ware akzeptiert wird.
Die Reklamierung ist nur glltig, wenn

sie innerhalb 8 Tagen nach dem Empfang
der Ware vorgezogen wird.
VERPACKUNG: die verpackungskosten
sind in dem Preis der Gerate
einschlieflich.

MOTOREN UND ANLAGEN: es versteht
sich, daf3 die Preise flir Maschinemit
Leistungsmotoren und von EG
gebrauchter Anschlussg ausgedrickt
sind. Motoren mit speziellen Spannungen
oder Frequenzen sind auf Anfrage
erhaltlich.

GARANTIE: alles Teile die Maschine

sind in Garantie flr 12 Monate vom
Rechnung Datum, mit Ausnahme von
elektrische Teile, wenn die Mangel auf
Baufehler zurlckzufihren sind. Von der
Garantie sind die moglichen Reparaturen
ausgeschlossen, welche durch Zerrtttund
wegen Gebrauchs, falscher Wartung,
Unerfahrenheit, Schaden oder vom
Erwerber verlangter Veranderungen
hervogerufen sind. Die Versand von alles
Teile im Gegenstand werden sein liefern
nachnahme. Die Bestellung der Ersatzteile
unter Garantie missen schriftlich sein;
die Lieferung wird ab Werk sein; wir
kénnen die Rlckabe der ersetzten
Garantiesttcke bitten. Die im Rahmen

der Garantie ersetzten Teile werden

in Rechnung gestellt. Nach Erhalt der zu
ersetzenden Komponenten, die frankiert
zurlckgegeben werden mussen, wird
eine regelmaBige Gutschrift ausgestellt.
Die Garantie bezieht keine Ersetzung

der Apparatur oder Arbeitskosten fur
Ersatzteile und irgendwelche andere
Nebenausgabe. Es ist deutlich, dal? jede
Verpflichtung flr die Entschadigung von
direkten oder indirekten Schaden wegen
der Untlchtigkeit der Maschine abgelehnt
sind.

PRUFUNG: Vor der Versendung werden
die Machinen und/oder die Anlagen bei
der Wekstatten von Hersteller geprift.
Bauelemente, technische Daten und
Kennzeichen kénnen Veranderungen
jederzeit erfahren.

TECHNISCHE DATEN: die Beschreibungen
und die Zeichnungen sind rein
unterrichtend. Es ist verboten, sie zu
kopieren, Abtretung zu machen oder

sie Dritten weiterzugeben. Die Gewichts—
und Massangaben sind immer ungefahr.
Der Hersteller behalt sich vor, jede
Bauverahndehrung ohne Vorankdndigung
vorzunehmen.
VERTRAGSABWEICHUNGEN

UND ERNEUERUNGEN: jede eventuelle
Abweichung von den o.g. allgemeinen
Lieferbedingungen, die zwischen

den Pareien mit gemeinem Abkommen
abgemacht wird, muB schriftlich bestimmt
weden.Siewird fest beschareinkt, auf was
spezifsch in Einklang gebracht wird, und
sie wird Erneuerungen auch von Ubrigen
allgemeinen bedingungen

nie verwicheln, welche so bleiben, wenn
es kein gegenteiliges Abkommen gibt.
GERICHTSSTAND: flr irgendeinen Streit
bezlglich auf den vorliegenden Verkauf
erkennen die Parteien die exklusive
kompetenz vom Gericht in Pordenone
an. Die genannte Kompetenz kann

nicht einmail mit Erteilung von Tratten,
Akzeptieren, WechselgUltigkeiten
verandert weden, beim Erwerber ansdssig
sind.

LISTE DE PRIX : la liste de prix est
exprimée en euro (TVA exclue), annule

et remplace toutes les éditions
précédentes et pourra étre modifiée
atout moment, sans avis préalable,

ala seule discrétion du producteur.
PAIEMENT : le paiement sera effectué aux
conditions convenues et indiquées dans
la confirmation de commande.

Aucune exception de toute sorte, méme
pour des défauts ou irrégularités évidents
et constatés des marchandises vendues,
mautorise l'acheteur a renoncer

au paiement des factures ou a le retarder.
Au premier défaut ou retard de paiement
d’'une échéance convenue dans le contrat,
I'acheteur peut perdre automatiquement
le bénéfice du terme et le vendeur peut
agir alternativement a sa discrétion

pour récupérer le montant impayé

ou la totalité de la différence restante.

Au premier défaut ou retard de paiement
d’'une échéance convenue dans le contrat,
I'acheteur peut perdre automatiquement
le bénéfice du terme et le vendeur peut
agir alternativement a sa discrétion

pour récupérer le montant impayé

ou la totalité de la différence restante.

En cas de paiement différé ou autre

mode de paiement, les frais facturés a la
société par 'établissement bancaire sont
acharge de l'acheteur. En cas de retard
de paiement, des intéréts moratoires
prévus par la loi seront facturés et les frais
bancaires éventuels seront débités.
LIVRAISON : le délai de livraison prend
effet sur réception du paiement.
COMMANDES : Compte tenu des erreurs
ou des malentendus résultant de la
réception des commandes par téléphone,
aucune expédition ne sera effectuée si la
commande n'est pas confirmée par écrit.
Au cas oU, pour des raisons d’urgence,

la commande téléphonique n'est pas
suivie d’une confirmation écrite, aucun
retour ne sera accepté. Toute commande
estirrévocable de la part de I'acheteur. Le
producteur se réserve le droit de donner

une acceptation écrite. Toute demande
du client ou tout accord verbal avec les
représentants de la société vendeuse ne
sera valable que s'il est confirmé par écrit
par cette derniére. Les délais de livraison
indiqués sur la confirmation

de la commande doivent étre considérés
comme indicatifs et non impératifs et
sont sujets a des variations et/ou a des
événements extraordinaires indépendants
de la société productrice.

Si le client ne collecte pas les
marchandises dans les 30 jours suivant

la date indiquée dans la commande, le
vendeur peut annuler le contrat de vente.
TRANSPORT : Les conditions de

livraison mentionnées dans tous les
documents se réferent aux INCOTERMS
2010®. Les marchandises voyagent au
risque de l'acheteur. Toute réclamation
concernant |’état défectueux du matériel
doit étre adressée au transporteur lors

de l'acceptation des marchandises. La
réclamation est valable si elle est formulée
dans les 8 (huit) jours suivant la réception
des marchandises.

EMBALLAGE : 'emballage est inclus dans
le prix.

MOTEURS ET INSTALLATIONS : les prix
correspondent a des équipements dont

la puissance et la tension du moteur

sont utilisées au sein de la Communauté
Européenne. Sur demande, des moteurs
avec des tensions ou des fréquences
spéciales sont disponibles.

GARANTIE : toutes les parties des
équipements, a I'exclusion des parties
électriques, sont couvertes par une
garantie de 12 mois a compter de la date
de notre facture, a condition que les
défauts soient dus a la construction. Sont
exclues de la garantie les réparations dues
a l'usure résultant de 'utilisation, d’un
mauvais entretien, d’'une manipulation
ou d’'une modification effectuée par
I'acheteur. Les demandes de piéces de
remplacement dans le cadre de la garantie
doivent étre formulées par écrit. Ces

piéces sont expédiées en port dd.

Les pieces remplacées dans le cadre de

la garantie sont en tout cas facturées ; a

la réception des pieces a remplacer, qui
doivent étre renvoyées franco de port, un
avoir est réguliérement émis. La garantie
ne couvre pas le remplacement des
équipements ni les frais de main-d'ceuvre
pour les pieces de remplacement

et tous les autres frais accessoires. Toute
obligation du fournisseur de réparer les
dommages directs ou indirects résultant
du non-fonctionnement de la machine
est expressément exclue.

ESSAI : avant I'expédition, les équipements
et/ou les installations sont testées dans
les laboratoires de la société productrice.
Les composants, les données techniques
et les caractéristiques peuvent étre
modifiés a tout moment.

DONNEES TECHNIQUES : Les
descriptions et les dessins sont fournis
exclusivement a titre d’information.

Il est interdit d’en faire des copies,

de les transférer ou de les remettre a

des tiers. Les indications de poids et les
mesures sont toujours approximatives.

Le producteur se réserve le droit
d'apporter des modifications structurelles
sans préavis.

DEROGATIONS ET RENOUVELLEMENTS :
toute dérogation aux conditions
générales de fourniture susmentionnées,
convenue entre les parties d’'un commun
accord, devra étre convenue par écrit

et sera strictement limitée a ce qui est
spécifiquement convenu et n'impliquera
jamais de dérogation aux autres
conditions générales, qui resteront
incontournables sauf accord contraire
explicite.

TRIBUNAL COMPETENT : pour tout

litige relatif a la présente vente, les parties
reconnaissent la compétence exclusive du
Tribunal de Pordenone. Cette compétence
ne peut étre dérogée méme par I'émission
de traites, d’acceptations, de billets a ordre
aupres de l'acheteur.
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ICONS LEGEND
LEGENDA ICONE

MECHANICAL DIGITAL
LEGENDE SYMBOLE @ Veeeanco DIGHALE
LEGENDE ICONES MECHAISCHE DIGITALEN
LEVENDAICONS HECAQUE NyiERiae
JIETEHIA KOH MEXAHVIKA LIOPOBASI MAHE b
Chambers 40x60 cm Tray Rails for Gastronorm-GN pans
@ Camere % Teglia 40x60cm @ Guide per teglie Gastronorm-GN
Kammern n°  Pfanne40x60cm Fuhrungsschienen flir Gastronorm-
Chambres Plaque 40x60 cm GNBlech
Cameras Bandeja 40x60 cm Guides pour plagues Gastronorm-GN
Kamepel MpoTviern 40x60 cm Guias para bandejas Gastronorm-GN

Hanpasnsiouwe ang Gastronorm-GN

Pizze Pizza diameter = Working temperature

Pizze Diametro pizza @: Temperatura d'esercizio

Pizzen Pizza Durchmesser Arbeitstemperatur

Pizzas Diameétre pizza Temperature de travail

Pizzas Didmetro de la pizza Temperatura de ejercicio

Mgl [vameTp nuuipl Paboyas Temnepatypa

Power Top heating element power Bottom heating element power

Potenza Potenza resistenza cielo Potenza resistenza platea

Heizleistung Oben Heizelementeleistung Unten Heizelementeleistung

Puissance Puissance resistance plafond Puissance resistance sol

Potencia Potencia resistencia techo Potencia resistencia solera

MolwHocTb MOoLLHOCTb BEPXHIX T3HOB MOLLHOCTb HIKHIX T3HOB
_cCD: Power supply Electrical absorption single phase @ Electrical absorption Three Phase

Alimentazione Assorbimento monofase Assorbimento trifase

Anschluss Einphasiger Stromentnahme Drehstromentnahme

Alimentation Absorption électrique monophasé Absorption électrique triphasé

Alimentacion Absorcion electrica monofésica Absorcion electrica trifasica

Hanpsixerie DMEKTPUYECKOE MOTTIOLLEHIE ONEKTPIHECKOE MOTAIOLLEHNE

0aHothasHoe TpexcasHoe
= Internal dimensions @ External dimensions Packing dimensions
L Dimensioni interne Dimensioni esterne Dimensioni imballo
Innenabmessungen AuBenabmessungen Verpackungsabmessungen

Dim. intérieures
Medidas internas

Dim. extérieures
Medidas externas

Dim. emballage
Medidas del embalaje

BHyTpeHHve rabapuTel BreLurve rabaputel [abapuTbl B ynakoske

¢ Netweight ¢ Gross weight Dough weigh

m Peso netto @ Peso lordo Peso pasta
Nettogewitch Bruttogewitch Gewicht des Teiges
Poids net Poids brut Poids pate
Peso neto Peso bruto Peso de la masa
Bec HetTO Bec 6pyTT0 Bec nopuym

s A~ Internal light Refractory stone hob

'O' Luce interna
Innenlicht

Lumiére d'intérieur
Luz interna
BHyTpeHHsis noaceeTka

12V Transformer and lamp holder
Trasformatore 12V e portalampada

Transformator 12V und
Lampenfassung

Transformateur 12V et porte lampe
Transformador 12Vy portalampara

Tparchopmatop 12 BOALT 1
[Liepxaterb namnbl

Piano di cottura in pietra refrattaria
Backflache aus feuerfestem Stein
Plaque de cuisson en pierre
réfractaire

Superficie de coccion de piedra
refractaria

oA 13 OrHeymopHoro kamHs

( ') Timer
> Timer

222 Steam generator
Vaporiera

Ventilated chamber
Camera ventilata

Timer Vaporizer Topfe Belliftet Kammer

Minuteur Vapeur Chambre ventilée

Temporizador Vapor Céamara ventilada

Taiivep Maporeepartopa BerTunpyemas kamepa

Gas consumption Windproof chimney T Exhauster connection for stackable
Consumo gas - Camino antivento L gas ovens

Verbrauch Winddichter Kamin Raccordo perforia gas da sovrapporre
Consommation de gaz Cheminée coupe-vent Kaminanschluss fiir aufsatzgasofen
Consumo de gas Chimenea antiviento Raccord pourfours a gaz a superposer

Pacxop rasa

BeTpo3aLLTHbIi [A6IMOXOZ,

Empalme para hornos de gas apilables
ToAKMo4eHVe [IMOXOA AN
wrabenvpyembix neyer

@ Refractory stones model
Modello refrattari

Feuerfestes Modell
Modele réfractaire
Modelo refractario
Onuyisi OTHeyMopHOro KamHs

Oven model
Modello forno
Feuerfestes Modell
Modeéle réfractaire
Modelo refractario
Mogens newm

Proving chambers model
Modello cella dilievitazione
Garschrank Modell

Modele étuve de fermentation
Modelo Celda de Leudado
Mogenb paccToeyHoro Lukaga

/\  Space between trays H,0 Watertray Q Stand model
O Spaziotra le teglie T— Vaschetta per l'acqua Modello supporto
WV pbstand der Bleche Wasserbehalter Das Backofengestell Modell
Espaceentre les plaques Bacaeau Modele support du four
Espacio entre las bandejas Bandeja de agua Modelo soporte del horno
PaccTosHve MeXay NPOTUBHSMA MoaaoH fns Boge! Mogens noacTaeki
Painted iron Castors set é Hood model
Ferro verniciato @ Set di ruote Modello cappa
Lackiertem stahl Satz Rader Abzugshaube Modell
Fer peint Ensemble de roues Modele hotte a four
Hierro pintado Juego de ruedas Modelo campana
OKpaLLEHHOE Xeneso KowmnnexT konec Mogens BbITSHKHOTO 30HTa
Flow rate 7= Smoke Condensation Electric foot pedal
A Portata O  condensazione fumi| Pedale elettrico
*(*."  Portée Rauchgaskondensation Elektrisches pedal
Alcance Condensation des fumées Pédale électrique
Fluss Condensacion de humos Pedal eléctrico
CKopoCTb NOTOKA KoHaeHcauns napos OnexTpryeckas nefanb
/D Dough/hour @ Capacity Bowl diameter
@ Impasto ora Capacita Diametro vasca
Teig / Stunde Fassungsvermogen Wanne Durchmesser
Pate / heure Capacité Diameétre cuve
Masa /hora Capacidad Didmetro de la artesa
[MpoM3BOAUTENEHOCTS B Yac BwmecTumocTs [naveTp pexm
Speed controller Second speed Frequency
f Regolatore di velocita Seconda velocita Frequenza
Drehzahlregler 2Zweite Geschwindigkeit Frequenz
Régulateur de vitesse Deuxiéme vitesse Fréquence
Regulador de Velocidad Segunda velocidad Frecuencia
Perynstop ckopocTn Bropas ckopocTs YacTota
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